RESTAURANT MARTIN. SHANGHAI

Para compartir
To share

HE

Racidn de Jamdn Ibé&ico de Jabugo (60g) 380
Jam& Ibéico de Jabugo (Acorn-fed Iberian ham) (60g)

PHEEFIE K 8 (60Q)

Racidn de Jamdn Ibé&ico de Jabugo (30g) 200
Jam& Ibéico de Jabugo (Acorn-fed Iberian ham) (30g)

PHEEFIE K A8 (30Q)

Seleccion de ostras “Gillardeau N°2” abiertas al natural (unidad) 69
Selection of freshly opened oysters “Gillardeau N°2” (each)

BETFI2: ] 77 2 AT

Croquetas cremosas de Jamn Iberico de Jabugo (unidad) 15
Creamy Iberian Jabugo Ham croquetas (unit)

P EEFIE K B 7

Anchoas del Mediterraneo ligeramente empanadas y fritas 88
Deep fried mediterranean anchovies

AEFFRA JE 2

Pimientos de piquillo confitados en aceite de oliva extra virgen 150
Confit Piquillo Peppers in extra virgen olive oil

ZGHEF Piquillo Z1 4

Patatas arrugas y mojo rojo canario 68
Canarian wrinkly potatoes with red mojo sauce

1EZ AR £ 812

Pulpo a la gallega 178
Octopus “gallego style” sweet Spanish paprika, olive oil and sea salt

1555/ N2 B PG HES il HEO

Tabla de Ibé&icos y quesos 220
Iberian cold cuts and cheese board

LRI 573 )

Caviar Malossol de Kaluga Queen (30g) 658
Caviar Malossol from Kaluga Queen (30g)
1 IE 47 1 77 Baer  (309)



RESTAURANT MARTIN. SHANGHAI

Entrantes fr bs y calientes
Cold and Hot appetizers

783

Terrina de foie gras e higos con reduccicn de Pedro Ximeénez y pan tibio de nueces 168
Foie gras and fig terrine with Pedro Ximéez reduction and warm walnut bread

T 7E 4 P/ 4 Pedro Ximénez, 724k AT £

Ensalada tibia de bogavante, tuéanos y verdura con crema de lechuga y salsa yodada 218
Warm vegetable stalk salad with boston lobster, cream of lettuce and iodized sauce

LB i R A (A

Esqueixada de bacalao 158
Cod fish salad of Catalan cuisine

1EZPIHLT 556 1

Mousse de foie gras sobre tosta de brioche, mango y ensalada de hierbas 108
Foie gras mousse on brioche toast, mango, and herb salad

ORFRH R E 1

“Nuestra’ ensaladilla rusa 138
"Our" Russian salad

Al et

Gazpacho de melocoton con pan “tumaca” 88
Peach gazpacho with tomato bread

2L Bk B 7 i e

Foie gras asado con jugo de fruta de la pasicn 186
Pan fried foie gras with passion fruit sauce

FARIRAT R

Huevo con patata rota al aceite de oliva y emulsién ahumada 68
Soft egg with broken potatoes and smoked bacon cream

Soft eqg A1 L7 R V3071

Torteloni rellenos de rabo de buey guisado en consomé138
Braised oxtail tortelloni in consommé

TG TIER

Sopa de pescado donostiarra 198
Fish soup, in the manner of San Sebastién

FHE iy 65,177



RESTAURANT MARTIN. SHANGHAI

Pescados y mariscos
Seafood

HEE

Salmon escalfado con esparragos y salsa tartara 210
Poached salmon with asparagus and tartar sauce

K =X 5, BT

Bacalao a la vizcama 210
Vizcaya’s cod
LI 6

Plato de mariscos a la plancha 350
(%2 bogavante, 1 cigala, 1 vieira, 1 gamba)
Mix seafood plate
(“2 boston lobster, 1 langoustine, 1 scallop, 1 prawn)

T G FBER (AP 2 o T AR

Ventresca de attn con piperrada y jam&n ibérico 268
Tuna belly with piperade and Iberian ham

G R4 P LRI K

Vieras en su concha gratinadas al horno con una bechamel ligera 188
Scallops on the half shell baked au gratin with bechamel sauce

HIiH 1714 1 T

Cigalas a la plancha 288
Pan fried Langoustine
2R

Lubina a la plancha con verduras de temporada y salsa de bogavante 158
Panfried sea bass with seasonal vegetables and lobster sauce

R 1 AT AR



RESTAURANT MARTIN. SHANGHAI

Carnes
Meat

AIZE

Cochinillo asado 256
Roasted suckling pig

1EZ A

Solomillo de ternera joven con hongos en su salsa 288
Veal tenderloin with porcini and its own sauce

DI LR

Pieza de entrec&e con calabaza rellena de su puré&y tomillo 388
Beef entrecote with its own puré stuffed pumpkin and thyme

2R T 1 TR

Chuletitas de cordero lagueadas con miel de romero y ciricos y verduras en escabeche 288
Lamb chops glazed with rosemary and citrus honey and marinated vegetables

FHFH B

Jarrete de ternera asado con su guarnicid (30 minutos de espera) 428
Roasted veal shank with garnish (30 minute wait)

LB TR S (30 B )

Chulet& de buey a la parrilla con pimientos de piquillo confitados 888/KG
Grilled ox T-bone steak with confit Piquillo peppers

FFRT B HFE T HES 2 1257

Pechuga de pollo de Hainan con piment&n de la Vera al carbé 138
Grilled Hainan chicken breast with piment&n de la Vera

RFHENGMG (PTHLT 2L )

Carrilleras de ternera guisadas en su salsa con puréde patata 198
Braised beef cheek with mash potato

WA AL Z

Manitas de cerdo rellenas de cebolla con puréde berza y membrillo 178
Stuffed pig’s trotters with glazed onions, cabbage puree and quince

FEIITFE B B GRETE

Cochinillo asado al estilo segoviano servido entero 1180
(disponible sobre reserva con 6 horas de antelacicn)
Whole roasted suckling pig in Segovian style
(by reservatiom only 6 hours before)

VIS 165079 (i ZHERT 6 M THE )



RESTAURANT MARTIN. SHANGHAI

Postres
Desserts

A i

Flan cremoso de vainilla de Tahiti con espuma de fresas y aréndanos frescos 80
Creamy Tabhitian vanilia flan with strawberry foam and fresh blueberries

T 1859 B AN i B, 3 B I 5

Tiramist 60
Tiramisu

Torrija caramelizada de brioche casero ala canela y helado de azafrén 80
Caramelized homemade cinnamon brioche and Chocolate hazelnut ice cream

Torrija 47 # biroche, 17 5 77 BB ok JHHE

Souffle de chocolate caliente con helado de caramelo y canela 90
Hot chocolate souffle with caramel and cinnamon ice cream

AT 57 7 souffle Z7 5 FE £ wEOK H

Merenge helado 70
Frozen meringue

CEE

Gran degustacian de quesos espafples con membrillo 198
Big Spanish cheese plate with quince paste

ZA- Pt

Tarta hojaldrada de manzana fina con su sorbete y Chantilly 188
Apple puff pasted tart with its own sorbet and Chantilly

16 FRIE



ot (ferarote 5

RESTAURANT MARTIN. SHANGHAI

MenuUTradician Espafpla

T R ER

Croquetas cremosas de Jamn Ibé&ico de Jabugo
Creamy Iberian Jabugo Ham croquetas

L FIE K R

“Nuestra’ ensaladilla rusa
"Our" Russian salad

Al et

Lomo de merluza rebozado
Hake coated in batter

FFE T

Carrilleras de ternera guisadas en su salsa con puréde patata
Braised beef cheek with mash potato

W AT L= 2

Torrija caramelizada de brioche casero
Caramelized homemade brioche

£ P 5 Torrija

398 RMB por persona
398 RMB per person
398 RMB//i/



RESTAURANT MARTIN. SHANGHAI

Menu Loidi

Pulpo a la gallega
Octopus “gallego style” sweet Spanish paprika, olive oil and sea salt

Torteloni rellenos de rabo de buey guisado en consomé
Braised oxtail tortelloni in consommé

JE 5 SE R

Huevo con patata rota al aceite de oliva y emulsién ahumada
Soft egg with broken potatoes and smoked bacon cream

Soft eqg A 1= & LR VM7 1

Mousse de foie gras sobre tosta de brioche, mango y ensalada de hierbas
Foie gras mousse on brioche toast, mango, and herb salad

FONFRH R G 1

Cigalas a la plancha
Pan fried Langoustine
2R

Chuletitas de cordero laqueadas con miel de romero y ciiricos y verduras en escabeche
Lamb chops glazed with rosemary and citrus honey, marinated vegetables

KA =L F A A

Souffle de chocolate caliente con helado de caramelo y canela
Hot chocolate souffle with caramel and cinnamon ice cream

HIG 57 77 souffle F F FEAE WEIK A

588 RMB por persona
588 RMB per person
588 RMB//i/



RESTAURANT MARTIN. SHANGHAI

Menu Joy
Vi EE

Botella de Cava Canals & Munne
Canals & Munne Cava'’s bottle
Canals & Munne Cava—i

Anchoas del Mediterré&neo ligeramente empanadas y fritas
Deep fried mediterranean anchovies

VRN fE 1

Seleccidn de tapas del mar crudas, cocidas y marinadas
Raw, cooked and marinated sea Tapas selection

WG B A Tapas

Sopa de pescado donostiarra
Fish soup, in the manner of San Sebasti&n

FHE iy <6501 717

Plato de Marisco (Bogavante, cigalas, gambas, attn, almejas y vieiras)
Seafood plate (Lobster, langoustines, prawns, tuna, clams and scallops)
HEhEnd (AR, BF, A, kU, 45D

1280 RMB (Menu para 2 personas)
1280 RMB (menu for 2 people)

1280 RMB (AT FHA )



